
 
 

 

 

 

 

 

 

 

SOMMINISTRAZIONE ALIMENTI E BEVANDE (SAB) 

 

 

 

N. Titolo Modulo 
Durata in 

ore 

Di cui 

aula 

Di cui 

Fad 

1 Gestione Sicura del Luogo del Lavoro  20 20  

2 
Manipolazione Igienica e Sicura degli 

Alimenti   30 30  

3 

Avviamento e Gestione Finanziaria, 

Amministrativa e Fiscale dell'Esercizio 

Commerciale   20  20 

4 
Organizzazione e Gestione Operativa 

Dell'Esercizio Commerciale   20 13 7 

5 
Riconoscimento Merceologico ed 

Etichettatura degli Alimenti   10 7 3 

   70 30 

TOTALE   

Totale Percorso 100 


